
ジングルベルが聞こえ出す師走12月を迎えまし

た。

楽しみのクリスマスもすぐですね。

今月のおすすめ

『ぶたたぬききつねねこ』

作：馬場のぼる

出版社：こぐま社

ご連絡ごとはこちらへ。

℡0858-22-0351

『おおきいツリーちいさいツリー』

作・絵：ロバート・バリー

訳：光吉夏弥

出版社：大日本図書

幼児と楽しめるしりとりあそび。

最後は、クリスマスになるんで

すよ。

『ぐりとぐらおきゃくさま』

作：中川李枝子

絵：大村百合子

出版社：福音館書店

『まどからおくりもの』

作：五味太郎

出版社：偕成社

とどいたおおきなおおきなツリー。

おおきすぎて、さきっぽをきりまし

た。もらわれた次の家でも、先っ

ぽをきられ、、、小さくなってもツ

リーになる素敵なお話。

『十二支のおもちつき』

作：すとうあさえ

絵：早川純子

出版社：童心社

日本海新聞連載「えほんが主役の食育」 鳥取短期大学助教

管理栄養士 石賀安枝さん

「食」から見る「絵本」の楽しみ方を連載されています。ぜひご覧ください。

インフルエンザ、コロナ流行期など、開催を見合せる事もあります。確認の上お出かけください♪

少人数・予約制です（感染予防のため）※初めての方はご連絡ください。

『サンタさんのおとしもの』

作・絵：三浦太郎

出版社：あすなろ書房

11月17日、湯梨浜町のハッピー子育て講座に参加の親子12組28名と絵本のお

話やふれあいをテーマに読み聞かせ会を楽しみました。よく聞いてくださる親御さ

ん方と終わられた後も熱心に質問してくださり 早速図書館に行きます。本屋さん

にも行きたいですの声が聞けて、嬉しいふれあいの時間となりました。
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２０年来、クリスマス会に添えていた「きこさまクッキー」です。

今年は、是非、おうちで焼いてみてね。

■材料

マーガリン・・・２２５gクルミ・・・１００g（細かく砕く）小麦粉・・・３００gパウダー

シュガー・・・７０g塩・・・小さじ ４/１

手順1 クルミを細かく砕く

手順2 小麦粉と塩を混ぜ合わせる。

手順3 マーガリンを常温で柔らかくして、小麦粉、パウダーシュガー

（最後にふる分だけ残して）、クルミを混ぜて直径１.５ｃｍ位にまるめる。

手順4 ２００ｃのオーブンで１０分焼く。〈白っぽい色です）

手順5 冷めたら、パウダーシュガーをふります。

一言メモ

お友達のお宅にお邪魔するとき、、小さな袋に入れてリボンをかけて

持っていくと、かわいいですね。

きこさまクッキーをつくろう！

11月19日の研修会の後、世田谷の絵本屋さんで開催

されていたジェリー・マーティンさんの『どんぐりだいこ』

の原画展に寄ることができました。近くに住む孫と合流。

どんどんだいこで遊び、サインもいただき、うれしい孫

時間でした。

『しろくまのパンツ』

作： tupera tupera

出版社：ブロンズ新社


